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Lavado de los frascos fros (G. Paltrinieri)
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Producto terminado (G. Paltrinieri)
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Extraccin de la pulpa de los frutos (G. Paltrinieri)

Calentamiento del nctar despus de la formulacin (G. Paltrinieri)

Tapado de botellas (G. Paltrinieri)

Producto terminado listo para etiquetado (G. Paltrinieri)

Extraccin de la pulpa (G. Paltrinieri)
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Control Brix despus de la formulacin y dosificacin (G. Paltrinieri)
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Extraccin de la pulpa con semillas (G. Paltrinieri)

Separacin de las semillas por despulpado (G. Paltrinieri)

Formulacin del nctar (G. Paltrinieri)

Tapado de envases de nctar caliente (G. Paltrinieri)

Escaldado de los frutos (A. Prez - Cueto)
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Formulacin del nctar (G. Paltrinieri)

Etiquetado del producto terminado (G. Paltrinieri)
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Despulpado de la papaya (G. Paltrinieri)

Calentamiento de la pulpa de papaya antes de agregar la pulpa de pia (G.

Paltrinieri)

Tapado de botellas con nctar caliente (G. Paltrinieri)

Maduracin de los frutos en agua temperada (G. Paltrinieri)
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Filtrado de la pulpa diluida (G. Paltrinieri)

Envasado del nctar caliente (G. Paltrinieri)
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Frutos pelados y sin semillas (G. Paltrinieri)

Escaldado de los racimos en agua hirviendo (G. Paltrinieri)
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Paltrinieri)
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Escaldado de las zanahorias (G. Paltrinieri)
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