LS Sl 8 sat
. -&&v
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‘¥de la jupe d’un ourle

"

j ' t pris a
méme la longueur & couper en

_»1plus du patron, lequel mesure
98 centimetres de longueur; si

{o L.“wgiun'n le succes pres du‘av[)])liqu(‘ A la brosse ou au pin-
tgrand public., Mais il ne faudrail | ceau. On frotte et l'on passe au

MONDE lGN0RE pas que ce sueeds fat éphémere, | ~hiffon de laine. ' Cou
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Lot il est & désive - «
: . ' e .o monde | TEINTURE POUR CHEVEUX ‘ex {On veut allonger, agir par le
_ i v . $ouvrir, auine le got durable de ce monde _ ERTRTRD n s a , AI'; 14
ST "\»-p‘h;: ""l(;::ltatgii();l: upe ex-|des bétes au milieu duquel nous, 7 NOIRS, ‘ o e e rathue haat, sionne veut pas d.lml'
i nmgin e , ans o CHIMArqUer assez.’ ‘ — nuer la largeur de jupe Cans

de:vivons 3
i pour ma part. je ne demande
qu un joli spectacle d I'expositio 1
qui vient de souvrir.  Je vou-
drate fque, graee 3 olle, il y.ait
ant dans uotre pays de
illeux t,ableau.'(;l France heauvoup de mépes gui-
‘danl leurs enfants dans cette
létude patietite de la Nature.

" Quand un petit front se penche
pour les ohserver, sur la four-
mi dans 'herbe ou sur le poisson
Ju ruisseau, ayez cunfiance dans
Ja lecon damour et dé beauté
(que cet enfant regoit ainsi—G. M.,

ll.es;h:Propo; dez_'l'al;te
- s Rosahe

CUpisition dinsectes vivants,
T opoissons Jerpement et d’oiseaux
- vgfe voliere, sous le patronage du
o ministere de lagriculture, et sous
andes So-

“mainten

, DU DIMANCHE ILLUSTRE ~ |le bas. Si on veut une jupe

— plus large, faire deux plis for-
Patren dun costume geare taillewr dont ha mcént pli Igat dans t.eﬁos."fieln
. L . {retenus dessous - jusqu'd Ia
"’f est en lssa rayé, la jaquette | hauteur des genoux." -
. en lissn uni. R 4 Iia figure 2 représente le dos
On peut, si on veut transfor- e la jaquette 4 couper double

: : roit fil au mili ' CONL-
mer une ancienne jaquette de d leu et sans cou

1C1€] oy ture, & élargir ou 4 diminuer
forme ordinaire, la écouper | de largeur totale par la ligne
comme l'indique notre dessin,

] allant sous le; bras se joindre
et y ajouter.les manches en|ay devant.
tissu disposé. Ce serait un| ;3 figure 4 indique ledevant
excellent moyen de rajeunir|droit de la jaquette; du coté
une ancienne robe, cela n’em- ' :

i ; gauche, on supprimera la pat-
?ﬁf&eﬁﬁfmggs le col d’étre en|te de fermeture qui est décou-

. pée dans la haut; comme puour
1l faut environ 3 metres de||e dos, élargir ou diminuer par
tissu en 1 mi. 30 de largeur,

1 le c6té au dessous de bras, al-
pour une toilette semblable 3|jonger ou raccourcir la veste
notre modele;. si on fait les

: le bas 4.
*|manches en tissu rayé il faut 1 paiaeﬁgurg ?g%uggﬁez ?1?14col
m. 78 de tissu rayé, le reste en H

9, : € a couper double droit fil et
uni; si on ne fait que la J“ng gans couture au milieu du dos,
il faut 1 m. 30 de tissu ray€| glargir ou diminuer par le dos.
pour la jupe, le reste en uni| Lg figure 5 est celle de la
pour la jaquette. manche en entier, dessus et
dessous, droit fil au milieu sans
couture, 'élargir ou la dimi-
nuer par la couture, I’allonger
ou la- raccourcir par le bas de
la figure. Si on double, cou-
per la doublure trés exacte-
ment comme le dessus :
fFigure I.—Tracé de 1uj
Tracer un rectangle A BC

plus; Tl faut encore que je revienne
n|sur le chapitre des teintures ¢a-
pillaires, javais pourtant bien
jubé, que Je n'en parlerais plus,
ayant dit la-dessus toul ce que
'javais & dire, mais mes nieces
ge font si pressantes, elles nrécri-
vent des lettres si désolées, mes
neveux aussi du reste, que je me
vois foncée de vous redonuer en-
core aune fromule de teinture
noire inoffensive parce que j;é-
gétale et a base de henné.
Voici sa composition: .
Henné pulvérisé 50 gr.
Noix de galle pulvérisée 30 gr.
Feuille de noyer pulv... 20 gr.
Aleonl 4 90 per cent..,. 80 gr.
Eau distillée de rose. . 100 gr.
Fau bouillante .. ¥
Glyeérine neutre

“t e
c& Jes aaspices de nos gt

Teintes e roologie,
—_— P,\j»t’t‘?s s merve
“yie feurs au commencement du
. ganis de mai. celle-ci vient égale-

anent a sen heure, gt oce sont de:
. nouvelles magnificences pour nos
.oaenx enchantés. » )
G307l qTest, @ Parvis. la premiere ten-,
' {ative de c¢e genre. Nul doute
i equelle réussisse, el peut-glre en-
: *",:"iQl'aiuum-l_-vllf- dans notre cap}-
. ~:§?f?t:1h* la création de ce gue poSSe-
» Tylent Anvers. Londres. New-York
':;i,.‘a-t, Amsterdany, rest-a-dire d'un
£ ¥ipsetorium ou ménpgerie des in-
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Fectes,
“Tar siosuelyues artistes de la
Sqenaissanee cutre autres le gé-
: 1 Bernard Palissy. dont nolre
Jgays de Gaseogne senorgueillit. |
~Ppherchérent des modeles dans
ssl'hamble peuple des insectes, il
“fgui recofnaitre que ces artistes
Cmdenenrent exeeplion et que le
CCeonmun des mortels se détourne
,‘:i\'("w‘ répulsion  des “vilaines
whetes” parmi lesquelles se ren-
. conteent les moustiques, les ehe- | peau émineé en julienne avee de
UigaritheetJesaraignées. | Foignon blane_ et du_céleri, ajou=
%, (est un monde ignoré, du res- 1oz une petite pincée de suere el
T 4e, ot e suceks . des (ravauXmyuillez avee deux litres de

CONSOMME BRETON — PETITES
BARBUES AU GRATIN—BOIS-
SON MOUSSEUSE POUR L'ETE
— YIN ACIDE — ENCAUSTI-
QUE'POUR CARRELACGES.

Vous faites macdrer quatre ou
cing jours le henné, la noix de
galle et les feuilles de noyer daus
l'alcool, laissez égoautter sur [fil-
‘| tre, versez l'eaun de rose sur le
résidu et au bout d'une heure en-
viron ajoutez de Peau bouillante
pour obtlenir 300 grammes de
produit filtré, ajoutez la glyve-
rine et 10 grammes d'aleool, agi-
tez vivement et jelez de nouveau.
On passé delts teiniture sur-tes
cheveux préalablement dégrais-

A T

R

Paris, 3 judlet. — Voici un ex-
sellent potage de printenips trés
léger et {rés sain. '

Faites fondre au beurre du poi-

. afHenri Fabre, le grand entomo-
;"é%f@ugist.t;. tient :\utaqt a l.a nou-
J58 Neauts du sujet qu'a son mt,eyet..
“® . Allez voir qu Jardin d'acclima-
ion, dans les cages grillagées ou
Cviteoes qui des renferment, les
allections d'insectes, vt devant Ia
Dage ot abondanee de ces tré-
Fanrs vivants, vous vous sentirez
L
les plus soyeux tissus de nos
fairiques. les nuances et le sa-
¥fin des fléurs pe Pemportent pas

;:-‘”qui-cuirassenl'tel scarabée ou sur
1a irame arachnéenne de I"aile
"4 ane mouche,

~efaits et ravisy Les plus fins!

aur jes reflets d'or et d'émerauda;

. Vous surprendrez dans ses plus:

houillon, laissez cuire pendant 1
fheure Mingl minutes avant de
servie, ajoutez trois ou qualtre
{oles de champignons coupés en
Julienne. Servez en méme temps
un petit pot de créme que les
convives ajoutent dans leur as
sielle, R

.

Voiei maintenaul une délicieu-
se maniere dapproter les petites
barbues:

Videz et écaillez vos poissons
i comme d'habitude, puis dizpoesez-
fes dans un plat allant au four,
la peau noire en dessous, sur un
lit de beurre, de champignons,
deéchalotes et de persil haché.

lavee une solation de 10 gramnmes

868 la veille par un bon lavage i
l'eau chaude dans laquelle on a
ajouté un peu de carbonade ot

un  rincage a plusicursj eaux
tiedes,
La coloration esl progressive

pour Factiver, on lave ensuite

d'ammoniaque par litre d’ean. On
laisse sécher les cheveux et on
fait une seconde applicalithi de
teinture. -
Je souhaite que vous reénssia-
siez, mais je vous avouerai ocn
toute franchise que les cheveux
blanes ne m'ont jamais paru en-
laidir un jofi visage. au ron-
traire. et l'on pourait dire avee

le poéte:

D de 108 centimetres de hau-
teur sur 62 de large. De A
vers C, & 14 centimeétres, pla-
cer E: de A vers B, 428 cen-
timétres, placer F:de C vers
D, a 10 centimetres, placer, G,
réunirE A F et E & G par des
droites; de D vers C, a 30 cen-
timetres, placer un point, éle-]
ver ce point de 3 centimétres
et placer H.
De D vers B, 4 3 centime-
tres, plicer I, réunir Ga Het
H a I par des droites.

Figure 2.—Tracé du dos.

Tracer un rectangle ABC
D de 73 centimétres de haut
sur 33 de large. De A vers G,
3 1 centimeétre, placer E, de B

a C par une ligneco

sant par F.

nvexe pas-

Figure 4@ Tracé du devant.

Dans un rectangle ABCD
de 74 centimetres de haut sur
45 de large; de A vers B, &l7
centimetres, placer E; de

abaisser ce point de 29 centi-
meétres et placer K; de A vers
C, & 25 centimetres, placer L;
de A vers B, & 3 centimétres.
placer un point, abaisser ce
point de 21 centimdtres et pla-
cer M, réunirJaKaLetLa

B|{M par une ligne trés légeére-
ver A, 4 19 centimeétres, pla- T

ment concave.

cer un point, abaisser ce point . .

de 3 centimétres et placer F Fi anssﬁn ;re';:;: ;l:l;eml::
réunir Ea F par unedroite; ;i apres de haut sur 45 de
de BaA, 2 6 centimetres, pla-'5; 00 de A3 C, 322 centimé-
cer un point, abaisser ce-point|, o' 10 B 'de AaB, 322
de 25 centimétres et placer G, cent'imx:}tr es, placer F: de B
réunir F 3 G par uneligne con-| yo,'ry 313 centimétres pla-
cave s’écartant de la droite de cer G réunir Ea G ar une
7 centimtres, prolonger le ' p

. . ligne convexe passant par F;
point de 16 centimétres et pla- A "
cer H, réunir H 2 B par une de D vers C, 3 9 centimeétres,

droite: de D vers C, 3 23 cen- placer un point, élever ee psint

7 : de 3 centimétres et placer H;
timetres, placer un point, éle- d !
ver ce point de 11 centime- de D vers C, 2 22 centimétres

tres et placer; de A vers B, & et demi, placer I, réunir.G a

: : Het HAI par des’ droits; de
8 centimétres, placer un point, A s EIE
abaisser ce point de 26 centi- C vers D, 4 9 centimétres, pla-

: i élever ce point
meétres et p J. reunir J 2| S$F, U0 point,
D par une ligne, convexe pas- de 3 centimétres et placer J.

oant par 1; de A vers B, a3|unir 12 JetJakpardes 7
centimétres, plach un point, ites. 'IVMHE GUIBERT. :

¥ oxtraordinaires résultats ce sur-
prenant travail de la nature que
“Ahous appelons le “nimétisme”, ot
quiest 1a taculté donnée a cer-
1aines tetes, & certains insectes
Plus  partieulierement, &imiter
“avee une telle perfection le mi-
"’jieu dans lequel ils vivent qu'ils
b e Jdifferent plus de ce milieu.
“1a chenille du lierre présente les
-, x‘.,r\uui-rurs, la forme, les nodosités,
@7 5 les extrémités en radicelles d'une K
o yprindille de lierre.  On appellel guelques nidees mayan! de-
*7'la -phyllie” de Madagascar Un®nangé une buisson d'été pouvant
. g feuille animée, car elle reproduit | pumplacer vin et biére voici qui

- ’si bien la feuille dont elle selja crois Jeur donnera toute satis-
«,_nuurrit‘ dans sa teinte verle, ses(aotion:
“grervures e sa forme que 10rsqu2 | prepez 100 grammes de feuflles
“plusieurs de ces insectes 80nt €D=| 4, frape soches (vn Peut augmeny:
! germés dans une méme boite, par| e ja dose guivant le golit); fai-’
oexemple, il y en a toujours UR ey infuser dans cing litres d'eav
entamé par les autres, qui le pre-lj,pyiilante pendant deux heures;

naient pour une feuille 'boNNd | phassez. Versez ensuite dans une
#3 ronger, Etla mante religieuse

Ajoulez puivre, sel, thym et lat-
pier, jus de eitron. Mouillez d'un
dévilitre de vin blane- et d'un
décilitre de bouilon. Faites par-
tir sur le fourneau, et terminez
lla cuisson A four, en arrosant
i souverfl, 10 minutes avant de ser-
vi¥, saupoudrez de chapelure
blanche et faites glacer & four
vif. ‘

On sert dans le plat de cuisson,

vers A, a 25 centimeétres, pla-
cer F, réunir E a F par une
droite; de B vers A, a 8 centi-
metres, placer un point, abais-
ser ce point de 22 centimeétres
et placer G, réunir F a G par
une ligne légérement concave,
prolonger G ne 16 centimétres
et placer H;de D vers B, a6
centimeétres, placer I, réunir
H a I par une ligne légérement
con}exe. \.3 Tracé du col
l‘ulﬁ T Arace .
Tracer un rectangle A BC!
D de 17 centimétres de haut|
sur 22 de large; de A vers C,
3 5 centimétres; placer E, ré-
unir E 2 B par une ligne trés
légérement concave; de D vers
C, 2 10 centimetres, placer un
point, élever ce point de 4 cen-
timétres et placer F, réunir B

La jupe figure 1 se coupe
droit fil au muleu du dos, du
~{ haut en bas sans couture, des
| fronces et deux plis dans l¢
~{dos resserrent l’ampleur au-

tour de la ceinture montée sur
un ruban gros grain de 7 cen-
timetres de hauteur. La jupe
.st plus étroite du bas que du
aaut, elle est raccourcie par le
haut; pour obtenir ce mouve-
mnent ramenant ’ampleur en
wvant, - faire deux plis de cha-
1ue coté de la couture biaisée,
qui marque le milieu du de-
vant et ou se fait la fermeture
de ia jupe:e Dans le bas, pour
faciliter la marche, laisser une
ouverture de 25 ou 30 centi-
meétres de hauteur, fixer la
fermeture du haut avec bou-
tons a pression, soigner le bas

“Na pas qui

veul des echevenux
blanes.” e ’

0
Lo

-L’Essaiimage artificiel.

Un essaim artifieiet forme sui-
vant les régles que nous avems
imliquées peut cependant ne pas
réussir. 11 sera trés prudeni
dexaminer, quatre ou ting jours
aprés l'opération, les ravons de
couvain que 1'on a placé dans le
milieu, afin de s'assurer 1 eved
abeilles préparent I'élevage d’une
mére. ~ o
Si les choses vont normalement,
on remarquera qu'une ou plu-
sieurg - cellules maternelles sont
en voiew de eonstruetion; leur
grosseur, leur forme en cupuie
de gland, rendent aiséé leur dé-
termination; il ndy aura plus qu'a

S1

. wqquie Ton voit priant Dieu, comme zamx-.gléjfed;quﬁeg:;;ox;el(;(l)ml; :f;;‘:‘l;::er éf ca{é{;'d:eﬁ%met li ¥ ﬂ los fleurs,” écrit en 1655, dil:|duction 4 Paris et en France du [i'Europe continentale. I} arrive
"‘*;sdisent f0s paysons du, Sud- f:f:d ‘”? »I’laz\'an%'e dé-ns de l'eau.lda mere risa ende. Puoxqu. LE PREMIER MA[\(' "7l Les andmones nous sont venues |premier marronnier, ancétre de|souvenlt que la sardine soit trep
v i ouest, en joigpant ses longues|ai b oo e e fat Tisqu e 86 per- des Indes (on appelail ainsi alors|tous les marronniers de France™.| abondante pour*ies besoiny des
ot unst, en JOIgQ e ngues { ajoutez 100 grammes d'acide tar- dre, lors de sa sortie pour DE FRANCE t le s d'Orient’. M. Ba M e ; il i terait d
pattes le long d'une tige, ne se P IWVAUVULL | tous des pays 4Lniets .. J. 0T “ lusines, el il importerail deé poui-

A . —£. Y.
trique, (noins en hiver quen | I'accouplement, l'on peul con- . .

: ; ‘. . cheblier, grand curieux de fleurs, : .
été): colorez avec une infusion sidérer cet essaim comme ayani er, & ?

~ RONNIER

confond-elle pas avec cette tige? - {voir Fexpédier au 101n pour étre

WY
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" A Texposition du Jardin d'ac-
. ofo«timation il ¥ a de ces mantes
- sreligieuses, ainsi que des scara-
'y “boes, des hannetons, des four-

- mi¥, quelques-unes de ces terri-
uches d'Afrique, les “glos-
hjnes" proches parenles de la
S “fsé-tgé”, dont la pighre vous
3w fnocule fa mortelle maladie du
- sommeil; aussi les plus admira-! La mise en bouteille est de ri-
&/ ples papillons que l'on puisse|gyeur. - vt

faite avec 200 grammes de chico-
rée grillée (celle qui imite le
cafés. Ajoutez au tout gros com-
me un <uf de levure des phtis-
siers. T '

Laissez fermenter pendant 10 &
12 jours suivant l'endroit plus ou
anoins chaud ou l'on fait fermen-
ter. ' :

“imaginer, évocateurs des pampas

HT1eR, .
I.»s oiseaux de volidre, parmi
*», Jesquels des faisans et des pi-
““geons prélés par des amateurs,
- font un amusant ensemble, et les
. spoisons achévent léblouisse-
odpent. i
. Aux éclairs d'argent que jet-
-font dans des aquariums con-
“4ortablement aménagés les pois-
““%pong de nos climats se joint le
-.grlame chftoyant des espéces
mlropicales. . Lorsque vous aurez
__admiré leurs ébats, vous eom-
" prendrez<e mot de poissons d'or-
. nement. o ’
" Du resle. en Extréme Orient,
- on en garde quelques-uns dans
¢ des vases de verre, colnme nous
. me~ttons des viseaux en cage. Ce
& ront les  “poissons-batailleurs”,
sninuscules de taille et féroces de
- . Mempérament. Au moment ol les
#oam dv1xX bestioles se lancent I'une
7 .sur Tautre, leurs nageoires s'é-
& | yanouissent en formes surpre-
. . Dantes, «t sur leur corps passe
«7*'wn invraisemblable aro-en-ciel.
-0m dirait des fleurs animées.
"Auaszi, pour jouir de ¢e spectacle

il

e Ml iae

indricgines el des foréts asia- | champagne, avec le goGt et les
' apparences du cidre et elle est

Cette boisson mousse ¢omme du

excellente contre le rhumatisme,

Puisque nous parlons boisson,
il faut que je vous indique com-
ment rendre buvable du vin qui
commence 4 aigrir.
Supposons 200 litres de
avarié. '’ '
Faites fondre, dans une petite
quantité d’eau (3 ou 4 litres) 8
kilog de sucre soit eristallisé,
soit. ®n pain, ou de bonne cas-
sonnade.
La solytion faite, ajoutez-la au
vin, les mélangeant dang un it
«de 300 litres.
Brassez le liquide. Laissez-le
fermenter. La fermentation ter-
minée, soutirez et mettez dans un
auire tonneau ou en bouteilles,
'Non seulement l'acidité anor-
male aura disparu, maig vous au-
rez un produit plus aleoolisé que
précédemment, plus agrgable A la
dégustation et enfin de conserva-
tion plus assurée. oo

vin

Terminons

~’sans sacrifier les combattants,
“Fear ils luttert jusqura ce que
. mort g'ensuive, on les place dans
"t (es récipients distinets. A tra-

encaustique
carrelage.
Pour une surface de

t

ce qui n'est pas i dédaigner. que Nté. Sien regaraant au fond
des ceNules, de fagon que le so-

leil les

JJgats vous pouvez essayer d'a-

par la formule d'un
dconomigue pour

30 & 85

~wars la paroi transparente, il

:ytv.j‘iue! £n déployant tous leurs at

gonnaltropt enfin, dan

a'apercoivent et se préparent an

‘Syles moeurs des insectes, aingi Yue
418 ressources 4 en tirer ef des

) -que nous en pouvons crain-
s cet-

métres carrés, dl faup faire dis-
soudre sur le feu, 750 grammes
de cire et 250 grammes de eavon,
dans 6 doubles litres d'eau. Aprés
compléte dissolution, le liqwjde
est reliré du feu, et 'on y ajoute
alers 100 grammes de carbonate
de potasse ou de se] de tastre.

Laissez refroidir, puis, remuez
de manidre & bien opérer le mé-

réussi; mais pour é&tre fixés sur
cette éventualité on visitera A
nouveau un mois apras; il devra
y avoir_du eonvain frais. H peut
arriver que linspection du cou-
vain ne dome pas l'indice satis-
faisant d'une cellule maternelle,
et il faut sans plus tarder réparer
l'accident.
Assurez-vous auparavant que
vous n'avez pas introduit parmi
legs nourrices la mére de 1a ruche
d'ott vous avez sorti le couvain.
A,’ cette fin examinez les rayons
i que vous avez plaeé de eha-

laire, vous remarquez
des oufsdcest que, en effet,
vous avez mis 3 votre insu la
vieilly mére; el cela n’ira pas
Pplus mal, car la souche peut éle-
ver plys facilemient une jeune
mere. Si vous ne recueillez pas
cet dndice il est & présumer que
les ccufs du couwain .introduit
étaient des mailes, ou faux hour-
dons, el aussitol ajoutez un nou-
veau eadre de couvain de tout
Age prig dans une de vos ruches
en activité. S

Quelgues jours plus tard re-
passez votre inspection, et si vous
obhtenez encore des résultats né-

jouter un nouveau cadre de cou-
vain; mais, comme les abeilles
se montrent de moing en moins
dispusées a l'élevage A mesure
que lorphelinage se prolonge,
] mieux vaut trancher le mal & sa
racine en transvasant la popula-
{ion-de-ia prehe souche dans vo-
tre noyvelle ruche avec l'essaim
artificiel. Ce faisant, vous
rendres orpheline la ruche méro;
mais celle-ci, ainsi que je fai dit
plus haut, se trouve dang des eon-
ditions plus favorables pour 1'é-
levage d'une jeune mére. o

Je traiterai proehrainement du
transvasemen{ ou chasse des
abeilles, car cetle opération peut.
d'aulre part, trouver =son utilité
dans le cas ol la amere se perd

T ers du vol nuptial.-
B o

U'ne assez récente statistique
dit que sur 86,000 arbres daligne-

ment existant sur les voies pu-

bliques de Paris, on trouve 16,-
582 marronniers; le 8e arrondis-
semenl ‘les Champs-Elysées) est
celui qui en possede de plus, 4,044
exactement., C'est l'essence
plus répandue aprés les platanes
qui sont au nombre de 26,311 et
avant les ormes qui complent
pour t4,175.
I'n seul el unique marron, plan-
té dans P'enclos du Temple, voici
prés de trois sideles serait le
pére de tous les marronniers e
la capitale et méme de tous ceux
gque l'on trouve en France, d'a-
prés une étude des plus curieu-
ses publiés ces jours derniers par
M. Georges Gibault, bibliothé-
caire de la Société nationale
d'horticutture de France. :
Ce bel arbre, ad port majestu-
eux, au feuiliage élégant, dont les
pompons & flears blanches, roses
ou rouges, ornent nos avenues et
nog squares, dés le moic de mars,
a tort appelé marronier d'Inde,
vit 4 {'état sauvage exclusive-
ment dans les montagnes de la
Gréce et des contrées balkani-
ques.
Un bourgeovis de Paris M. Ba-
chelier, rapporta en 1615, dun
voyage & Constantinople, un de
ces jolis mmarrons qui font, 3 Yau-
tomne, 1a joie de nos enfants, et
le planta, non pas comme on {'a
dit. souvent dans les jandins de
I’hotel Soubise mais au pied, mé-
me-de la Tour du Tenrple.
1.es begux marronniers de 'héd-
tel Soubise, sous ‘lesquels les
bourgeois du Marais aimaient i
aller prendre le frais dix-hui-
tisme sidcle, n'étaient que des
descendants du marronnier issu
du marron de M. Bachelire,
M. Bachelier, “curieux floriste”,
pussédait au dix-septidqe sidele
un jardin célébre pour ses rare-
tés: anémones, renoncujes, plan-
tes bulbeuses, les seules alops &
la mode. M. de Valnay, contrd-

lange des diverses substances. O
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leur de 1a Maison du rui, dans un-

les en apporta il y a environ
quarante ans, M apporta de ce
méme voyage “le Marcon”, qui
produisit au pied de la Tour du
‘Temple ce marronnier 4'Inde, le
pere de tous eceux qui sont en
France et dans tous les Ftats voi-
sins”. . T
L'historien Sauval, également
contemporain de Bachelier, dil
encore: ‘“Au Temple, il y a ua
marronnier d’'Inde, qui n'esét pas
seulement. le plus grand et le
plus beau du royaume, mais o
pere, comme on dit, deé tous ceux
que nous avons en France, et 'un
des plus beaux arbees qu'on puis-
se voir”, .
Qu'est devenu pay la suite cet
arbre légendaire ? s'est demand?
M. G. Gibault. R
sSous la Terreur, lors de l'in-
carcération de ia famille royale
au Temple, on pril de nombreuses
précautions pour assurer la garde
des prisonniers, el notamment on
rasa tous les vieux arbres voising
de la Tour. Barilet, en 1809,
dans ses “Recherches histo-
riques sur le Temple,” conslale
la disparition du marronnier de
1615; “sans doute, ajoute-t-il, cet
arbre faisait partie de la plania-
tion qui avait formé le jardin de
l'ancien hoétel du Grand Prieuré”.
Quel était au juste ce bon M.
Bachelier, amoureux d'anémones
doubles, de renoncules et de mar-
rons?  Dans un “Catalogue des
officiers du Parlement de Paris”
du dix-septidme, on trouve un M.
Baschelin, substitut du procu-
reur général, époux de Margue-
rite Loret. Est-ce notrs hon-
homme? M. G. Gibauit semblie le
croire et il ajoute qu'il est bien
connu gu’alors tous les amateurs
d'arboriculture, comme Lamoi-
gnon, Le Févre d'Ormesson, Ar-
nand d’Andilly, etc., ou les “cu-
rieux floristes,” appartenaient au
clergé ou & 1a magistrature.

“I1 est des anniversaires qui ne
seront  jamais célébréds, dit en
terminant Pérudil auteur de cette
savante dtude, Tel sera sans
doute, il est & eraindre, I'an pro=

.

Pour l-a—}nlgansaho 00 |
N} Froid Industriel

. 1 Assgeiation  frencaise  du
froid a imaginé, pour faire con-
naitre mieux les usages et avan-
tages du froid industriel, une le-
¢con de ¢hoses fort  ingéniuese.
Elle .a installé dans un vagon de
chemin de fer une slation frigo-
rifigue expérimentale qielle pro-
meéne a travers la France depuis
te ter juin, C'est pour faire voir
diregtement  ,un  peu partout,
6w expériences précises sur la
comservation des denrées par f¢
froid. :
Voici dailleurs le programm.
de la station expérimentale pour
la campagne de 1914,
Du ter au 15 juin, elles est in-
stallée 4 Solies-Pont, pour faire
des essais sur la duréde et les
meilleures conditions de conser-
valion de la cerise, el de montrer
I"utilité du freid pour la conser-
vation des viandes, '
Du 45 ou 30 juin, «lle monte en
Bretagne, et 4 Roscoff, fait, des
essais sur les meilleures condi-
tions de conservation des pri-
meurs, tant en vue du transport,
qu'a celui de 'échelonnement de
13 consormpmation,
L.e ter juillet, et jusqu’au 15,
la station est transportée & Per-
pignan Gu se feront des dé&mon-
strafions sur la conservation des
fruits ef des viandes.
Du 15 au M juillet, elle se trou-
vera dans la nrégion de Ville-
neuve-sur=Lot, Agen; Montauban
ot Calvignae; la démonstration
portera sur la conservation des
pécheg et de la viande. Tout lo
mois d'aot elle sera @ Concar-
neau pour des démonstirations
concernant la' sardine et des ex-
pdriences ayant pour objet les
meilleures” conditions de conser-
vation de la sardine destinder &
étre usinée, & atre mise en con-
serves, et le: meilleures condi-
tions de eonservation de la sar-
Fdine destinde A élre consommés

. ipetit traité sur *I'Art de-cultiver

chaing 1o tricentenaire de I'intro-

‘sans glace.

consommée conmvne poisson frais,
Du {er au {5 septembre la sta-
tion se transporte 4 Nancy pour
des démonstrations sur la con-
servalion de la viande et de Ia_ %
bidre. o

La seconde moitié de sep-
tembre, elle sera de nouveau au
bord de la roer, 3 Boulogne-sur-
Mer, pour les démonstratlions re-
latives 4 la conservation du pois-
son en chambre froide, et & son
transport en atmosphére frei«l-{

3

Du 15 au 25 octobre, séjour i

© rmre—

Reims, pour des expériedees ot -
démonstrations au eoyurs du
Congrés du froid. . v :

Dans chagque centre, une con-
férence sera faile sur ['usag:
d'une installation frigorifique
dans une ferme, une coopérativ:
de production, et un Mmagasin de
denrées alimentaires. Aprés les
expériences, une seconde confé-
rence sera {aile sur la valeur
économique de la consarvation
par le froid, basée sur leg gondi-
tions locales du coat de produc-
tion et des tarifs de lransport.,

On ne saurait trop approuver
Pinitiative prise par l'Association
du froid. Le ministére de l'agri-
culture, gqui en a compnis toui
Iintérat, lui donne son appui; les
Compagnies de chemins de fer en
font autant. II faut seulemen'
que ley Associations d'agricul-
teurs, d'éleveurs, etc., sintéres-
sent aux démonstrations et qu'el-
les poussent les producteurs 4 ¥
asgister. Clest lintérét de fous,
producteurs ot consommateurs.
Beaucoup de denrées, se produi-
sant en abondance en un temps
limité, se vendent mal parce que
supportant. mal le voyage. 1l
faut done les venare sur place.
mais il ¥ a encombrement. Elles
se vendront bien et auront un -
marché dlepdu du jour oli on
utilisera intelligemment les res-
sources précieuses que le froid
industriel met & la disposition de
1'agriculture, de T'élevage el des
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